LAMMFLEISCH

Mischpaket,
kiichenfertig zerlegt und vakuumiert

Schlégel

Riicken, ganz

Krone: vorderer Riicken léngsgeteilt

Koteletts
Schléglsteaks

Schulter

Hals, Schopf
Ragoutfleisch (Hals ausgelést)

Stelze

Ripperl
Leber, Zubgeb tiefgekihlt

Backerl/ Wangerl

Beuschl, Nierndl, Milz, Hoden, tiefgekiihlt

Faschiertes tiefgekiihlt

echt kraf3

BIO HOF SPEZIALITATEN

1/2 Lamm: 2 Stelzen, 1 Schlégel, 1/2 Hals, Krone,

Riickenkoteletts, Ripperl, Schulter

Braten im Ganzen, Steaks, Schnitzel

Braten im Ganzen
Braten Lammkrone, Grillen
Braten, Grillen

Braten, Grillen

Braten im Ganzen, Rollbraten, Spiefie, Ragout

Braten im Ganzen, Kochfleisch, Lammcurry & Co
Currys, Ragout, Eintopfgerichte

Braten, Grillen, Gulasch

Gebratene Ripperl, Schmoren, Eintopfe

Braten, Backen, Pastete

Backen, Diinsten

BESTELLUNGSEINHEIT
1/2 oder ganzes Lamm;
6-9kg pro halbem Lamm
Bestellung als Stiick: ca.2 kg mit Knochen;
Auslésen auf Wunsch
Bestellung als Stiick
Bestellung als Stiick: ca. kg
Bestellung nach kg oder Stiick
Bestellung nach kg oder Stiick
Bestellung als Stiick: 1 - 1,5 kg mit Knochen
Auslésen auf Wunsch
Bestellung als Stiick: ca. 1,5kg mit Knochen;
Portionsweise; 1Portion ca. 500g
Bestellung als Stiick: 0,2 -0,4 kg mit Knochen
Bestellung nach kg oder Stiick
Bestellung nach kg oder Stiick

Bestellung als Stiick

ca. 0,6kg Vakuumpaket, tiefgekiihlt

Vorbestellungen per Mail an: hof@echtkrass.at oder an Uli: 0676 607 41 31 oder Leopold 0699 107 787 46

PREIS / kg

€ 17,00

€ 26,00
€ 31,00
€ 30,00
€ 32,00
€ 28,00
€ 27,00
€ 19,00
€ 23,00
€ 15,00
€ 20,00
€17,00
€10,00
€ 11,00

€ 35,00

€7,00

€ 17/kg



